


원산지는 메뉴에 표기되어 있습니다.
All prices are inclusive of 10% VAT. 상기 금액은 10%의 부가세를 포함합니다.

A P P E T I Z E R

Z U P P A

Zuppa di Asparagi  23,000
Asparagus Soup, Goat Cheese Dumpling, Fennel Seed
아스파라거스 수프와 염소치즈 덤플링

Individual Shared

Mozzarella Caprese 2.0 27,000 
Buffalo Mozzarella, Tomato, Mozzarella Foam, Bread Chip, Basil Pesto
셰프 치로 스타일의 모차렐라 카프레제

Battuta di Manzo                                                                                                                                 35,000 52,000
Hanwoo Beef Tartare, Poached Quail Egg, Parmesan Cracker, Mustard Leaves, Balsamic Vinegar
메추리알 수란과 파마산 크래커, 발사믹식초를 곁들인 한우 타르타르 (소고기 : 국내산 한우)

Terrina di Polpo 39,000 58,000

Octopus Terrine, Cubed Potatoes, Baby Romaine, Green Sauce
감자 큐브와 그린소스를 곁들인 문어 테린

Prosciutto e Melone  29,000 42,000
Parma Ham, Melon, Bread Chips, Port Wine Jelly
파르마 프로슈토와 멜론 샐러드 (햄 / 돼지고기 : 이태리산)

Fritto Misto 49,000 65,000

Fried Squid, Prawn, Sea Bass, Salty Cod, Eel, Crushed Potato, Sweet and Sour Lemongrass Sauce
모둠 해산물 튀김과 레몬그라스풍의 스위트앤사워소스 (오징어 : 국내산)
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P A S T A

Tortello                                                                                                                      35,000 52,000
Tortello, Scamorza, Marinated Mackerel, Tomato Broth
스카모르차 치즈로 속을 채운 토르텔로 파스타 (고등어 : 국내산)

Spaghetti con Vongole e Bottarga                                                                                 35,000 52,000

Spaghetti, Clam, Bottarga, Zucchini, Garlic Chips 
보타르가 치즈와 주키니로 맛을 낸 봉골레 스파게티

Risone con Piselli e Pancetta Arrostita                                                                                     38,000 57,000
Risone, Roasted Pancetta, Green Peas, Spring Onion
판체타와 완두콩을 곁들인 리조네 파스타 (돼지고기/판체타 : 이태리산) 

Fusilli con Ragout di Manzo                                                                                                             33,000 47,000
Fusilli, Hanwoo Beef, Ragout, Horseradish, Parmesan Sauce
파마산소스로 맛을 낸 한우 볼로네제 라구 (소고기 : 국내산 한우)

Linguine con Gamberi e Sedano                                                                                                             33,000 49,000
Linguine, Prawn, Celery, Almond Cream, Candid Lemon   
새우를 올린 셀러리 풍미의 링귀네 파스타

Individual Shared

P I Z Z A

Margherita  25,000
Tomato Sauce, Mozzarella, Parmesan, Basil, Extra Virgin Olive Oil
마르게리타 : 토마토소스, 모차렐라, 파마산, 바질, 엑스트라 버진 올리브오일

Primavera  29,000

Mozzarella, Cherry Tomato, Rucola
프리마베라 : 모차렐라, 체리 토마토, 루콜라

Quattro Formaggi  31,000

Mozzarella, Gorgonzola, Fontina, Emmental  
콰트로 포르마지 : 모차렐라, 고르곤졸라, 폰티나, 에멘탈

Diavola  29,000
Tomato Sauce, Mozzarella, Spicy Salami, Peperoncino, Basil    
디아볼라 : 토마토소스, 모차렐라, 매콤한 살라미, 페퍼론치노, 바질 (돼지고기 : 이태리산)

Arrotolata Siciliana  31,000

Mozzarella, Parmesan, Cherry Tomato, Deep-Fried Eggplant 
시칠리안 아로톨라타 피자롤 : 모차렐라, 파마산, 체리 토마토, 가지 튀김
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F I S H

F R O M  T H E  G R I L L

S I D E  D I S H

Tonno Tonnato  49,000
Pan-Seared Red Tuna, Pickled Vegetables, Parsley Sponges, Tuna Sauce
절임 야채와 파슬리 스폰지를 곁들인 참치 구이

Spigola Arrostita  55,000
Pan-Seared Sea Bass, Cucumber, Seaweed, Lemon Curd, Sea Water Soup 
해초소스와 상큼한 레몬 커드를 곁들인 농어 구이

Selezione di Manzo Hanwoo                          179,000
Hanwoo Beef Tasting
Tenderloin, Sirloin, Rib Eye, Béarnaise Foam, Mashed Potato, Sautéed Spinach
한우 비프 테이스팅 (소고기 : 국내산 한우)

Grigliata di Pesce  99,000
Grilled Fish Tasting
Sea Bass, Red Tuna, Amberjack, Prawn, Squid, Catalana Salad
모둠 해산물 구이와 카탈라나 샐러드 (오징어 : 국내산)

Puré di Patate  11,000
Mashed Potato, Extra Virgin Olive Oil
매쉬드 포테이토

Spinaci Saltati   11,000
Sautéed Spinach, Raisin, Pine Nuts                                                                                                                                   
건포도와 파인넛으로 맛을 낸 소테 시금치

Insalata Verde   11,000
Mixed Green Leaves salad                                                                                                                                   
그린 샐러드

M E A T
Agnello in Crosta di Pinoli  63,000
Pine Nut-Crusted Lamb Loin, Bell Pepper Cake, Black Garlic, Raisin Pesto
파인넛 크러스트의 양고기 구이와 흑마늘, 건포도 페스토로 장식한 벨페퍼 케이크 (양고기 : 호주산)

Tagliata di Manzo                           99,000
Hanwoo Beef Sirloin, Tomato Pappa, Ricotta Croquette, Anchovy Sauce
앤초비소스를 곁들인 한우 등심구이와 토마토 파파 (소고기 : 국내산 한우)

Pancia di Maiale Croccante  48,000

Sous Vide Crispy Pork Belly, Smoked Eggplant Purée, Pickled Red Onion, Honey Chili Sauce
훈제 가지 퓨레와 허니칠리소스를 곁들인 크리스피 포크 벨리 (돼지고기 : 국내산) 


