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B r e a k f a s t  

Bircher Muesli                                                      � 12,000	
Yogurt, Oatmeal, Fruit, Raisin, Nut 
버쳐 뮤즐리							    

요거트, 오트밀, 과일, 건포도, 견과류 

Fresh Squeezed Juice� 18,000	
Orange, Grapefruit, Apple, Carrot 
신선한 주스							    

오렌지, 자몽, 사과, 당근

Oatmeal Porridge                                                                                              �  9,000	
따뜻한 오트밀					  

Abalone Porridge                                                 		  22,000	
전복죽 (쌀-국내산)

A l l  D a y  D i n i n g  

Classic Caesar salad                                              �  25,000 
Romaine Lettuce, Parmesan Cheese, Bacon, 		
Chicken, Caesar Dressing   
클래식 시저 샐러드     

로메인, 파마산 치즈, 베이컨, 닭고기, 시저 드레싱 					 

(베이컨: 돼지고기-미국산), (닭고기-국내산)

Caprese Salad                                                        � 24,000 
Colorful Tomatoes, Buffalo Mozzarella   
카프레제 샐러드     

다양한 색의 토마토, 버팔로 모짜렐라 치즈

Spaghetti                          �  22,000 
Bolognese or Tomato Sauce  
스파게티						   

볼로네제 또는 토마토 소스 (쇠고기-호주산)

Toasted Ham & Cheese Sandwich�  22,000 
Rye Bread, Prosciutto Cotto, Gruyere				 
토스트한 햄 & 치즈 샌드위치 						  

곡물 빵, 프로슈토 꼬토, 그뤼에르 치즈 (프로슈토 꼬토: 돼지고기-이탈리아산)

New England Clam Chowder                                      �  24,000 
뉴 잉글랜드 조개 차우더 스프

Dolsot Bibimbab                                                      �  26,000 
Assorted Vegetable, Egg Yolk, Chili Paste 					 
돌솥 비빔밥							    

모둠 채소, 계란 노른자, 고추장 소스 (쌀-국내산)

Yangzhou Style Fried Rice 				   24,000 
with Crab Meat and Egg White    
양저우 스타일의 게살 볶음밥 (쌀-국내산)

익 스 프 레 스  메 뉴

E X P RESS     M EN  U

Delivered to your door  
within 15 minutes

15분내로 식사를 제공해 드립니다.
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S e r v e d  F r o m   6  a m  —  1 1  Am

오전 6시부터 오전 11시까지

D e s s e r t  

Seasonal Sliced FRUIT� 22,000	
신선한 계절 과일 

Cinnamon Apple Pie                                                   � 16,000	
Vanilla Sauce and Whipped Cream  
시나몬 애플 파이							    

바닐라 소스, 휘핑 크림

Traditional Tiramisu				   16,000	
티라미수

K i d s  

Finger Sandwich                                                � 11,000	
Ham, Cheese and French Fries					  
핑거 샌드위치							    

햄, 치즈와 감자 튀김 (햄: 돼지고기-이탈리아산) 

Kids Spaghetti, Bolognese Ragout� 12,000	
키즈 스파게티, 볼로네제 라구 소스 (쇠고기-호주산)

Cream Cheese Cake                                                		  10,000	
크림 치즈 케이크

조 식
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C h i n e s e      � 45,000

Choice of 						   
Congee with Shredded Pork					  
잘게 자른 돼지고기 콘지 (돼지고기-국내산) 					  

or 						   
Chicken Fried Noodle with Soya Sauce					  
간장소스를 넣은 닭고기 볶음면 (닭고기-국내산)

Dim Sum Basket 
모둠 딤섬							    

“Siu Mai”, “Har Gow”, “Char Siu Bao”, Black Vinegar, Soy Sauce, Chili Oil 
“슈마이”, “하가우”, “차슈바오”, 흑초, 간장과 고추기름 (돼지고기–국내산)

Steamed Seasonal Chinese Vegetable with Oyster Sauce 
찐 중국식 채소와 굴 소스

Chinese Pickle 
중국식 피클

Seasonal Fresh Fruit 
신선한 계절 과일

J a p a n e s e      � 45,000

Natto Salad with Ponzu Sauce					  
낫또 샐러드와 폰즈 소스

Braised Cod Fish with Soya Sauce 
간장소스로 졸인 메로 					  

Egg Custard 
계란 커스타드

Choice of 							    
White Rice with Clam Soup					  
흰 쌀밥과 조개국 (쌀-국내산) 					  
or							    
White Porridge 
흰 죽 (쌀-국내산)

Japanese Pickles 
일본식 피클

Seasonal Fresh Fruit 
신선한 계절 과일

Am  e r i c a n      � 45,000

Selection of Homemade Morning Pastries or Your Choice of Toast 
Served with Jams, Honey and Butter					  
갓 구워 낸 다양한 빵 또는 토스트 중 선택					  

잼, 꿀, 버터와 함께 제공 됩니다.

Seasonal Fresh Fruit 
신선한 계절 과일

Plain, Low Fat or Fruit Yogurt 
플레인, 저지방 또는 과일 요거트

Two Organic Eggs Any Style or Omelet 
다양한 스타일의 계란 요리 또는 오믈렛 

Served with: 
Crispy Bacon, Hash Brown Potato, Semi-Dried Organic Cherry Tomato	
Choice of Korean Chicken Sausage or Jeju Pork Sausage 
위의 메뉴에는 베이컨, 해쉬 브라운, 반건조 유기농 방울 토마토, 		

닭고기 소세지 또는 제주 돼지고기 소세지가 함께 제공 됩니다. 			 

(베이컨: 돼지고기-미국산), (소세지: 닭고기, 돼지고기-국내산) 

 

 

K O REAN         � 45,000

Ginseng Salad with Honey Mustard Dressing 
허니 머스타드 드레싱을 곁들인 인삼 샐러드

Grilled Mackerel 

그릴에 구운 고등어 (고등어-노르웨이산) 

Baechu Kimchi and Assorted Side Dishes 
배추 김치와 여러가지 반찬 (김치: 배추, 고춧가루-국내산)

Steamed Egg Custard 
계란찜

Choice of							    
White Rice with Today’s Korean Soup 
흰 쌀밥과 오늘의 국 (쌀-국내산)					  

or							    
White Porridge with Water Kimchi 
흰 죽과 물김치 (쌀, 배추-국내산)

Seasonal Fresh Fruit  
신선한 계절 과일

S e t  m e n u

All Set Menus are Served with Fresh Juice & Hot Beverage

모든 세트 메뉴에는 신선한 주스와 따뜻한 음료가 제공됩니다.
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H e a lt h y     �  45,000

Choice of Healthy Juice:   

Tomato  Contains Vitamins A and C 

“It can help prevent high cholesterol” 

토마토  비타민 A와 C가 함유되어 고혈압 예방에 도움을 줄 수 있습니다.

Beetroot  Contains Iron, Betaine and Choline  			 

“It can help to provide antioxidant, anti-inflammatory and detoxification support” 

근대 뿌리  철, 베타인과 톨린이 함유되어 항산화, 항염증, 해독 작용에 도움을 줄 수 있습니다.

Apple  Contains Vitamins C and B  

“It can help lower the risk of diabetes.” 

사과  비타민 C와 B가 함유되어 당뇨의 위험을 낮추는데 도움을 줄 수 있습니다. 

Carrot  Contains Beta-Carotene and Lutein  

“It can help improve your vision”					  

당근  베타 카로틴과 루테인이 함유되어 시력 향상에 도움을 줄 수 있습니다. 

Berry Bran Muffin, Homemade Granola 
베리 브랜 머핀, 홈메이드 그래놀라 

Seasonal Fresh Fruit  
신선한 계절 과일

Plain, Low Fat or Fruit Yogurt  
플레인, 저지방 또는 과일 요거트

Organic Egg White Omelet					  
Served with							    
Blanched Spinach, Boiled Potato, Semi-Dried Organic Cherry Tomato 
유기농 계란 흰자로 만든 오믈렛 

데친 시금치, 찐 감자, 유기농 방울 토마토와 함께 제공 됩니다.

C o n t i n e n t a l     �  35,000

Selection of Homemade Morning Pastries or Your Choice of Toast 
갓 구워 낸 다양한 빵 또는 토스트 중 선택  

Seasonal Fresh Fruit 
신선한 계절 과일 

Fresh Juice - Orange, Grapefruit, Apple, Carrot 
신선한 주스 - 오렌지, 자몽, 사과, 당근

Hot Beverage

Coffee or Decaffeinated Coffee,				 
Premium Tea Selection or Hot Chocolate 
커피, 디카페인 커피, 프리미엄 티 또는 핫 초콜렛					  

Choice of  Fresh, Low Fat, Skimmed or Soya Milk 
신선한 우유, 저지방 우유, 무지방 우유, 두유 중 선택

F r u i t

Seasonal Sliced Fruit                                                   � 22,000 
신선한 계절 과일

Seasonal Berries                                                    � 18,000 
계절 베리

C e r e a l

Selection of Cereal   �   9,000 
다양한 시리얼 							    

Corn Flakes, All Bran Flakes, Granola, Muesli or Rice Krispies  	  
Served with Hot or Cold Fresh Milk, Low fat, Skimmed Milk or Soya Milk   
콘 플레이크, 올 브랜 플레이크, 그래놀라, 뮤즐리 또는 라이스 크리스피 

따뜻한 우유, 차가운 우유, 저지방 우유, 무지방 우유 또는 두유 중 선택

Bircher Muesli    � 12,000 
Yogurt, Oatmeal, Fruit, Raisin, Nut  
버쳐 뮤즐리  

요거트, 오트밀, 과일, 건포도, 견과류

Oatmeal Porridge      � 9,000 
따뜻한 오트밀 

D a i r y  

Plain, Low Fat or Fruit Yogurt     � 9,000               
플레인, 저지방 또는 과일 요거트       

Assorted Cheese Platter                                               � 30,000 

Six Kinds of International Cheese with Crackers and Grapes 
여러가지 치즈 플래터 

6가지의 엄선된 치즈와 크래커, 포도

B r e a k f a s t  Sp  e c i a lt Y  

Organic Eggs Any Style     � 24,000               
Fried, Scrambled, Boiled or Poached 
다양한 스타일의 유기농 계란요리					  

프라이드, 스크램블, 삶은 계란 또는 수란       

Three Eggs Omelet                                                  � 26,000 

Served with Choice of Bell Pepper, Mushroom, Onion, Tomato	
Cheddar Cheese or Ham                                  
3개의 계란으로 만든 오믈렛 

피망, 버섯, 양파, 토마토, 체다 치즈 또는 햄 중 선택 (햄: 돼지고기-국내산)

A  LA   CAR   T E  B REA   K FA  S T
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Egg Benedict     � 26,000 

Homemade Korean Ham, Hollandaise Sauce, English Muffin 
에그 베네딕트							    

홈 메이드 햄, 홀랜다이즈 소스, 잉글리쉬 머핀 (햄: 돼지고기-국내산)       

Smoked Salmon                                                                                                       � 24,000 

Sour Cream, Caper Berry                                  
훈제 연어							    

사워 크림, 케이퍼 베리

Buttermilk Pancake     � 18,000 

버터 밀크 팬케이크       

French Toast or Waffle� 18,000 

프렌치 토스트 또는 와플

Served with Choice of Two Sauces				 
Caramelized Banana, Homemade Seasonal Fruit Compote	
Chocolate Sauce, Maple Syrup, Seasonal Berry Sauce

2가지 소스와 함께 제공						   

설탕에 졸인 바나나, 홈메이드 계절 과일 콤포트					  

초콜릿 소스, 메이플 시럽, 계절 베리 소스

F r e s h  P a s t r i e s  

Homemade Morning Pastries                                                   � 15,000 
Croissant, Danish, Muffin, Bread Roll					  
갓 구워낸 다양한 빵						   

크루아상, 데니쉬, 머핀, 브래드 롤

Plain or Whole Wheat Toast� 9,000 
Served with Jams, Honey and Butter                       			 
플레인 또는 곡물 토스트						   

잼, 꿀, 버터와 함께 제공됩니다.

Ko  r e a n  C l a s s i c s

Abalone Porridge                                                     � 22,000 
전복죽 (쌀-국내산)

Mushroom Brown Rice Porridge                                     � 18,000 
버섯 현미죽 (현미-국내산)

Ugeoji Gal-Bi Tang� 28,000 
Australian Beef Short Ribs Soup, Korean Cabbage, Bean Paste		
우거지 갈비탕							    

호주산 쇠고기 갈비 육수, 배추, 된장 (쌀, 배추-국내산)

BukEo Guk                                                           � 22,000 
Dried Pollack, Tofu, Leek, Chili					  
북엇국							    

북어, 두부, 파, 고추 (두부: 콩-국내산), (쌀-국내산)

Mi Yeok Guk                                                            � 22,000 
Seaweed and Hanwoo Beef Soup      					  
미역국							    

쇠고기 미역국 (쇠고기-국내산 한우, 쌀-국내산)
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올  데 이  다 이 닝

a l l  d ay  d i n i n g

S e r v e d  F r o m  1 1  a m  —  1 1  pm

오전 11시부터 밤 11시까지

Soup     &  S a l a d

French Onion Soup with Gruyere Crouton                       � 18,000 
그뤼에르 크루통을 넣은 프렌치 어니언 스프  

Vegetable Minestrone Soup, Basil Pesto                          �  18,000 
채소 미네스트로네 스프, 바질 페스토

New England Clam Chowder Soup                                 �  24,000 
뉴 잉글랜드 조개 차우더 스프

Waldorf Salad�  22,000 
Celery, Apple, Walnut, Mayonnaise, Raisin 
월도프 샐러드 

샐러리, 사과, 호두, 마요네즈, 건포도

Caprese Salad                                                        � 24,000 
Colorful Tomatoes, Buffalo Mozzarella   
카프레제 샐러드     

다양한 색의 토마토, 버팔로 모짜렐라 치즈

Classic Caesar salad                                              �  25,000 
Romaine Lettuce, Parmesan Cheese, Bacon, 		
Chicken, Caesar Dressing   
클래식 시저 샐러드     

로메인, 파마산 치즈, 베이컨, 닭고기, 시저 드레싱 					 

(베이컨: 돼지고기-미국산, 닭고기-국내산)

F r om   B occ   a l i n o  

Linguine                        � 28,000 
Clams, Broccoli, Bottarga 
링귀니  							    

조개, 브로콜리, 보타르가

Spaghetti                          �  22,000 
Bolognese or Tomato Sauce  
스파게티						   

볼로네제 또는 토마토 소스 (쇠고기-호주산)

Lobster Risotto                                                    �  28,000 
Italian Rice, Bisque, Basil  
랍스터 리조또 

이탈리안 쌀, 비스크, 바질

Vegetable Lasagna� 25,000 
Grilled Vegetables, Basil Pesto   
채소 라자냐     

그릴에 구운 채소, 바질 페스토
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P i z z a  ( A v a i l a b l e  B e t w e e n  11 : 3 0 –14 : 3 0 ,  1 8 : 0 0 – 2 2 : 0 0 )

Pizza Prosciutto                                                                            � 28,000 
Tomato Sauce, Mozzarella, Shaved Parmesan, Parma Ham, Rucola 
피자 프로슈토 		   					  

토마토 소스, 모짜렐라, 파마산, 파르마 햄, 루꼴라 (파르마 햄: 돼지고기-이탈리아산)

Gamberi E Zucchine                                                                           � 31,000 
Prawn, Tomato Sauce, Garlic, Zucchini, Basil, Black Olive, Rucola	
감베리 주키니 							    

새우, 토마토 소스, 마늘, 주키니, 바질, 블랙 올리브, 루꼴라

S a n d w i c h e s  &  B u r g e r   		

Steak Sandwich� 32,000 
Baguette, BBQ Australian Beef Sirloin with Bell Pepper  		
Sun Dried Tomato, Basil Mayonnaise, Watercress			 
스테이크 샌드위치 		   			 

바게트, 쇠고기 등심, 피망, 반건조 토마토, 바질 마요네즈, 물냉이 (쇠고기-호주산)

Grilled Hanwoo Beef Burger�  32,000 
Lettuce, Tomato, Melted Cheddar Cheese  			 
Crispy Bacon, Grilled Onion, Sesame Bun 					 
수제 한우 버거 (쇠고기-국내산 한우)					  

양상추, 토마토, 체다 치즈, 베이컨, 구운 양파, 참깨빵 (베이컨 : 돼지고기-미국산)

Club sandwich                                                     �  26,000 
Korean Chicken, Bacon, Tomato, Lettuce, Egg Mayonnaise		
클럽 샌드위치							    

닭고기, 베이컨, 토마토, 양상추, 삶은 계란 마요네즈 			 

(베이컨: 돼지고기-미국산, 닭고기-국내산)

Toasted Ham & Cheese Sandwich�  22,000 
Rye Bread, Prosciutto Cotto, Gruyere				 
토스트한 햄 & 치즈 샌드위치 						  

곡물 빵, 프로슈토 꼬토, 그뤼에르 치즈 (프로슈토 꼬토: 돼지고기-이탈리아산)	

	

All sandwiches and Burgers are Served with a Choice of		
French Fries or Mixed Greens					  
Choice of Balsamic Dressing, Lemon Dressing or Sour Cream Dip	
모든 샌드위치와 버거에는 감자 튀김 또는 샐러드가 함께 제공 됩니다.		

발사믹 드레싱, 레몬 드레싱 또는 사워 크림 소스 중 선택

F r om   K i o k u  

Sushi & Maki Plate  (Available Between 11:30–14:30, 18:00-21:30)        �180,000	
Sea Bream, Halibut, Seabass, Toro, Akami Tuna, Sea Eel, Red Prawn, 
Mackerel, Pen Shell, Ark Shell, Salmon Roe, Sea Urchin Roe, Maki	
스시 & 마끼							    

도미, 광어, 농어, 참치 뱃살, 참치 적신, 바다 장어, 단새우, 고등어, 키조개 관자, 

피조개, 연어알, 성게알, 마끼 (광어, 도미, 장어, 고등어, 쌀-국내산)	   

SEAFOOD YAKISOBA WITH BONITO FLAKES                          �  28,000 
해산물 야끼 소바, 가다랑어 포 (오징어-국내산)

Yakitori                                 � 32,000 
Pork Belly, Chicken Leg, Beef Sirloin, Leek, Mushroom, Teriyaki Sauce 
야끼도리							    

삼겹살, 닭다리, 쇠고기 등심, 대파, 버섯, 데리야끼 소스 			 

(돼지고기, 닭고기-국내산, 쇠고기-호주산)

Okonomiyaki                                                         �  28,000 
Japanese Pancake, Shrimp, Scallop, Cuttle Fish, Pork Belly and Bonito Flakes 
오코노미야끼 

일본식 팬케이크, 새우, 가리비 관자, 오징어, 삼겹살과 가다랑어 포 		

(오징어, 돼지고기-국내산)

F r om   Yu  y u a n  

“Chao Mien” Fried Rice Noodles 				   28,000 
with Seafood in Soya Sauce 					  
“차오밍” 간장 소스로 볶은 해산물 쌀국수

Yangzhou Style Fried Rice 				   24,000 
with Crab Meat and Egg White    
양저우 스타일의 게살 볶음밥 (쌀-국내산)

Yuyuan Dim Sum Selection                                         		  32,000 
“Siu Mai”, “Har Gow”, “Char Siu Bao” Served with Black Vinegar, Soy Sauce, Chili Oil  	
유유안 딤섬 셀렉션						   

“슈마이”, “하가우”, “차슈바오”, 흑초, 간장과 고추기름 (돼지고기-국내산)
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Ko  r e a n   한식

Kimchi Kalguksu� 18,000 
Aged Kimchi, Flour Noodle, Leek 					  
김치 칼국수 		   					  

묵은 김치, 칼국수, 대파 (김치: 고춧가루, 배추-국내산)

Kong Biji Jjige                                                                           �  22,000 
Bean Curd, Korean Pork Neck, Clam 					  
콩비지 찌개							    

콩비지, 돼지 목살, 조개 (비지: 콩-국내산, 쌀, 돼지고기-국내산) 

Yukgyejang� 28,000 
Hanwoo Beef Spicy Brisket Soup, Green Bean Sprout, Leek, Chili		
육개장 		   					  

쇠고기 양지, 숙주, 대파, 고추 (쇠고기-국내산 한우, 쌀-국내산)

Dolsot Bibimbab                                                      �  26,000 
Assorted Vegetable, Egg Yolk, Chili Paste 					 
돌솥 비빔밥							    

모둠 채소, 계란 노른자, 고추장 소스 (쌀-국내산)

Hanwoo Bulgogi Stew�  32,000 
Baby Octopus, Glass Noodle, Leek, Chestnut, Jujube 		
한우 불고기 							    

낙지, 당면, 대파, 밤, 대추 (쇠고기-국내산 한우, 쌀, 낙지-국내산)

Gal-Bi Gui                                                                  �  38,000 
Grilled Marinated Australian Beef Ribs					  
갈비구이 							    

그릴에 구운 쇠고기 갈비 (쇠고기-호주산, 쌀-국내산)

Steamed Jeju Black Pork, Aged Kimchi, Fish Sauce              	 32,000 
제주산 흑돼지 수육, 묵은 김치, 젓갈 					  

(돼지고기-국내산, 김치: 고춧가루-국내산, 배추-국내산)

F r om   T h e  G r i l l  

Hanwoo Beef Tenderloin ++, 180 Gr� 78,000 
한우 쇠고기 안심++ (쇠고기-국내산 한우) 

Australian Lamb Rack, 240Gr                                 � 48,000 
양갈비 구이 (양고기-호주산)

Roasted Herb Marinated Local Half Chicken�  36,000 
허브 마리네이드한 구운 하프 치킨 (닭고기-국내산)

M a i n  G r i l l e d  S e a f ood   

Salmon Steak, 300Gr                                              		  42,000 
연어 스테이크

Canadian Lobster, 700Gr 				   72,000 
캐나다산 랍스터

All Main Dishes are Served with a Choice of Side Dish and Sauce		
모든 메인 요리에는 사이드 메뉴와 소스를 선택할 수 있습니다.

S i d e  D i s h 

Assorted Mushrooms, Rosemary   모둠 버섯

Wilted Butter Spinach   버터 시금치

Roasted Rosemary Potatoes   로즈마리 구운 감자

Green Asparagus, Truffle Butter   그린 아스파라거스, 트러플 버터

Mixed Green Salad   그린 샐러드

SA  U C E  

Red Wine Jus, Béarnaise, Green Peppercorn, Café de Paris 
Butter, Lemon Caper Sauce, Pizzaiola Sauce		
레드 와인 소스, 베어네이즈, 그린 페퍼콘, 카페 드 파리 버터, 			 

레몬 케이퍼 소스, 피자이올라 소스
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S n a c k  

Classic Korean Fried Chicken� 28,000	
Sweet & Sour Chili Sauce, Soy Mayonnaise 
프라이드 치킨 (닭고기-국내산)					  

스위트 칠리 소스, 간장 마요네즈 소스 

Chop Steak                                                                                          � 58,000	
Sautéed Australian Beef Tenderloin, Mustard, Ketchup, Vegetables 
찹 스테이크							    

쇠고기 안심, 머스타드, 케찹, 채소 (쇠고기-호주산)

Premium Cheese Platter                                            �  45,000	
Honey, Cracker, Dried Fruits 
프리미엄 치즈 플래터						   

꿀, 크래커와 말린 과일

Assorted Cold Cut                                                 		  45,000	
Marinated Vegetables, Musk Melon 
모둠 콜컷 (햄: 돼지고기-이탈리아산)					  

마리네이드한 채소, 머스크 멜론

Deluxe Seasonal Fruit                                           		  35,000 
디럭스 계절 과일

D e s s e r t       

Flourless Almond Chocolate Cake		  18,000	
Whipped Cream, Raspberry Coulis       
아몬드 초콜릿 케이크						   

휘핑 크림, 라스베리 쿨리

Cinnamon Apple Pie                                                   		  16,000	
Vanilla Sauce, Whipped Cream        
시나몬 애플 파이							    

바닐라 소스, 휘핑 크림

Traditional Tiramisu				   16,000	
티라미수					  

Seasonal Sliced Fruit                                               		  22,000	
신선한 계절 과일						   

Candied Ice Fruits Parfait		 		  18,000	
Assorted Nuts, Orange Marmalade     
아이스크림 과일 파르페						   

모둠 견과류, 오렌지 마멀레이드

오 버 나 이 트  메 뉴

o v e r n i g h t  M e n u

A v a i l a b l e  F r o m  1 1  pm   —  6  a m

밤 11시부터 오전 6시까지
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Classic Caesar salad                                              �  25,000 
Romaine Lettuce, Parmesan Cheese, Bacon,  Chicken, Caesar Dressing   
클래식 시저 샐러드     

로메인, 파마산 치즈, 베이컨, 닭고기, 시저 드레싱 (베이컨:  돼지고기-미국산, 닭고기-국내산)

Waldorf Salad�  22,000 
Celery, Apple, Walnut, Mayonnaise, Raisin 
월도프 샐러드 

샐러리, 사과, 호두, 마요네즈, 건포도

French Onion Soup with Gruyere Crouton                       � 18,000 
그뤼에르 크루통을 넣은 프렌치 어니언 스프  

Steak Sandwich� 32,000 
Baguette, BBQ Australian Beef Sirloin with Bell Pepper 		
Sun Dried Tomato, Basil Mayonnaise, Watercress			 
스테이크 샌드위치 		   			 

바게트, 쇠고기 등심, 피망, 반건조 토마토, 바질 마요네즈, 물냉이 (쇠고기-호주산)

Toasted Ham & Cheese Sandwich�  22,000 
Rye Bread, Prosciutto Cotto, Gruyere				 
토스트한 햄 & 치즈 샌드위치 						  

곡물 빵, 프로슈토 꼬토, 그뤼에르 치즈 (프로슈토 꼬토: 돼지고기-이탈리아산)

Dolsot Bibimbab                                                      �  26,000 
Assorted Vegetable, Egg Yolk, Chili Paste 					 
돌솥 비빔밥							    

모둠 채소, 계란 노른자, 고추장 소스 (쌀-국내산)

Gal-Bi Gui                                                                  �  38,000 
Grilled Marinated Australian Beef Ribs					  
갈비구이 							    

그릴에 구운 쇠고기 양념갈비 (쇠고기-호주산, 쌀-국내산)

Grilled Hanwoo Beef Burger�  32,000 
Lettuce, Tomato, Melted Cheddar Cheese,			 
Crispy Bacon, Grilled Onion, Sesame Bun 					 
수제 한우 버거 (쇠고기-국내산 한우)					  

양상추, 토마토, 체다 치즈, 베이컨, 구운 양파, 참깨빵 (베이컨: 돼지고기-미국산)

Hanwoo Beef Tenderloin ++, 180 Gr� 78,000 
Grilled Vegetables, Red Wine Jus 					  
한우 쇠고기 안심++, 구운 채소, 레드 와인 소스 (쇠고기-국내산 한우)

Classic Korean Fried Chicken� 28,000 
Sweet & Sour Chili Sauce, Soy Mayonnaise 			 
프라이드 치킨 (닭고기-국내산) 					  

스위트 칠리 소스, 간장 마요네즈 소스

Salmon Steak, 300Gr                                              		  42,000 
Mixed Green Salad, Lemon Caper Sauce 					  
연어 스테이크							    

그린 샐러드, 레몬 케이퍼 소스

Chop Steak                                                                                          � 58,000	
Sautéed Australian Beef Tenderloin, Mustard, Ketchup, Vegetables 
찹 스테이크							    

쇠고기 안심, 머스타드, 케찹, 채소 (쇠고기-호주산)

Premium Cheese Platter                                            �  45,000	
Honey, Cracker, Dried Fruits 
프리미엄 치즈 플래터						   

꿀, 크래커와 말린 과일

Assorted Cold Cut                                                 		  45,000	
Marinated Vegetables, Musk Melon 
모둠 콜컷 (햄: 돼지고기-이탈리아산)					  

마리네이드한 채소, 머스크 멜론

Deluxe Seasonal Fruit                                            		  35,000 
디럭스 계절 과일

Spaghetti                          �  22,000 
Bolognese or Tomato Sauce  
스파게티						   

볼로네제 또는 토마토 소스 (쇠고기-호주산)

“Chao MEIn” Fried Rice Noodles 				   28,000 
with Seafood in Soya Sauce 					  
“차오멘” 간장 소스로 볶아낸 볶음 쌀국수와 해산물 (쌀국수-태국산)

Yangzhou Style Fried Rice 				   24,000 
with Crab Meat and Egg White    
양저우 스타일의 게살 볶음밥 (쌀-국내산)

Traditional Tiramisu				   16,000	
티라미수                                                

Flourless Almond Chocolate Cake		  18,000	
Whipped Cream, Raspberry Coulis       
아몬드 초콜렛 케이크						   

휘핑 크림, 라스베리 쿨리

Candied Ice Fruits Parfait		 		  18,000	
Assorted Nuts, Orange Marmalade     
아이스크림 과일 파르페						   

모둠 견과류, 오렌지 마멀레이드
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어 린 이  메 뉴

C h i l d r e n ’ s  m e n u

S e r v e d  F r o m  1 1  a m  —  1 1  pm

오전 11시부터 밤 11시까지

Baby Puree, Beef or Vegetables   � 12,000 
베이비 퓨레, 쇠고기 또는 채소 (쇠고기-국내산 한우, 쌀-국내산)

Kids Omelet, Ham and Cheese				   12,000 
키즈 오믈렛, 햄과 치즈 (햄: 돼지고기-이탈리아산)

Finger Sandwich                                                � 11,000	
Ham, Cheese, French Fries 
핑거 샌드위치							    

햄, 치즈, 감자 튀김 (햄: 돼지고기-이탈리아산)

Gungjung DdukbokkI  � 12,000	
Beef Bulgogi, Rice Cake, Vegetables, Soy Sauce 
궁중 떡볶이							    

쇠고기 불고기, 떡, 채소, 간장 소스 (쇠고기-국내산 한우)

Veal Cutlet with Green Salad				   14,000 
송아지 커틀렛과 그린 샐러드 (송아지-호주산)

Mini Margherita Pizza                                              � 14,000	
미니 마게리타 피자

KIDS SPAGHETTI, BOLOGNESE RAGOUT		  12,000 
키즈 스파게티, 볼로네제 라구 소스 (쇠고기-호주산)

Fried Rice, Beef or Shrimp                                        � 12,000	
볶음밥, 쇠고기 또는 새우 (쇠고기-호주산, 쌀-국내산)

Vanilla Ice Cream                                                                                    	 10,000 
바닐라 아이스크림

Cream Cheese Cake                                                                                       � 10,000	
크림 치즈 케이크                                                   
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음 료

b e v e r a g e

C O FFEE      						     13,000	
American, Espresso, Decaffeinated Coffee	  	
Cappuccino, Espresso Macchiato, Café Latte, 		
Café Mocha, Hot Chocolate

TEA     						     14,000	
E. Breakfast, Earl Gray, Chamomile, Green Tea  		
Peppermint

S O FT   D RINK      					    12,000	
Coke, Coke Light, Zero Coke, Sprite			 
Tonic Water, Club Soda, Ginger ale 

WATER       						     	
MINERAL  						     13,000	
Acqua Panna 500ml, Evian 500ml

SPARKLING  						     13,000	
Perrier 330ml, San Pellegrino 500ml

J U I C E   						     18,000	
Orange, Grapefruit, Apple, Carrot			
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C HA  M P AGNE     &  S P ARKLING     

			      glass	    bottle

DOM PÉRIGNON BRUT	 2005		                     	 450,000 
moët & chandon 	 champagne 
 
ROSÉ BRUT	NV		                      	 395,000 
egly-ouriet	 champagne 
 
SPECIAL CUVÉE BRUT	NV		                      	 265,000 
bollinger 	 champagne 
 
EXTRA BRUT	NV		    40,000	 180,000 
billecart-salmon 	 champagne

ROSÉ BRUT 375ML	NV		                      	 130,000 
billecart-salmon   	 champagne

PREMIER BRUT 375ML	NV		                      	 115,000 
louis roederer	 champagne

IMPÉRIAL BRUT 375ML	NV		                      	 95,000 
moët & chandon     	 champagne

PROSECCO “RUSTICO”	NV		    25,000	 95,000 
nino franco 	 italy

s w e e t

			      glass	    bottle

MOSCATO D’ASTI	 2014		                     	 85,000 
braida 	 piemonte

WHITE      WINE  

			      glass	    bottle

CHARDONNAY	 2014		                     	 235,000 
far niente	 napa valley	  
 
CHARDONNAY	 2014		   35,000	 160,000 
jermann	 friuli-venezia giulia	  
 
PINOT GRIGIO	 2011		                     	 135,000 
mario schiopetto	 friuli-venezia giulia 
 
SAUVIGNON BLANC	 2015		   25,000	 115,000 
cloudy bay	 marlborough          
 
CHABLIS	 2014		                     	 100,000 
domaine christian moreau	 chablis

RIESLING TROCKEN	 2014		                    	 95,000 
robert weil 	 rheingau

SAUVIGNON BLANC 375ML	 2014		                    	 80,000 
duckhorn vineyards	 napa valley

R e d  WINE  

			      glass	    bottle

GEVREY-CHAMBERTIN	 2012		                     	  385,000 
philippe pacalet	 bourgogne

PINTIA	 2010		                     	  210,000 
vega sicilia	 toro

CÔTES DU RHÔNE	 2012		                     	  190,000 
domaine jamet     	 rhÔne

SHIRAZ “BISHOP”	 2013		                     	  170,000 
glaetzer wines    	 barossa valley

cabernet sauvignon 	 2013		   32,000	  145,000 
decoy wines	 sonoma county	

ROSSO DI MONTALCINO	 2013		                     	  125,000 
caprili	 toscana

PINOT NOIR	 2011		   22,000	  95,000 
domaine duroché	 bourgogne 
  
MALBEC	 2013		                     	  90,000 
achával ferrer	 mendoza 
 
MONTEPULCIANO D’ABRUZZO 	 2013		                     	  80,000 
jasci & marchesani	 abruzzo
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WHISKY    

JOHNNIE WALKER BLUE	     		  1,200,000

BALLANTINE 21 YO				      850,000

ROYAL SALUTE 21 YO			   1,200,000

C O GNA   C

HENNESSY X.O	      	 1,220,000

REMY MARTIN X.O			   1,050,000

GIN 

HENDRICK’S				    290,000

TANQUERAY NO.10				    270,000

TE  Q U LIA 

PATRON SILVER	      	 610,000

JOSE CUERVO ANEJO 1800			   330,000

TRA   D ITI   O NAL 

CHEONMAE				     390,000

DAIGINJO ”NABESHIMA”				      310,000

SHUI JING FANG, SWELLFUN WELLBAY 250ML		    360,000

SINGLE       M ALT

MACALLAN 21 YO			   1,800,000

LAGAVULIN 16 YO				      610,000

V O D KA

REYKA				      290,000

BELVEDERE 				      300,000

R U M

ZACAPA 23YO  	  			     360,000

HAVANA CLUB 3 YO				     210,000

L O C AL   B EER 

KLOUD, CASS, OB GOLDEN LAGER			   14,000

I M P O RTE   D  B EER 

CORONA, TSINGTAO, HOEGAARDEN			    16,000
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C i t y  H a l l

INSA-DONG
SEJONG-RO

HYOJA-RO

G y o n g b o k g u n g
P a l a c e

G w a n g h w a m u n
G a t e

YULGOK-RO

SAEMUNAN-GIL

N
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Four Seasons Hotel Seoul 

97, Saemunan-ro, Jongno-gu, Seoul, 03183, Korea

03183 서울시 종로구 새문안로 97 

Tel  82.2.6388.5000 

fourseasons.com/seoul

        FourSeasonsHotelSeoul                 fsseoul


