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TO LIVE IN  SPRING  

生在苏州, 活在杭州, 食在广州

春

享乐主义
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 Chef Lam’s Signature  

 
 

 
果木掛炉北京片皮鸭 

 
果木黑豚叉烧   

 
海螺玛卡炖排骨汤 

 
松茸菜胆炖花胶鸡汤 

 
头抽干煎东星件  

 

 
蟹肉酿蟹盖 

 

 
凤梨咕噜肉 

 

 
鲜柠汁脆皮炸子鸡 

 
京烧美国牛肋骨 

 波士顿龙虾泡饭
 

 
蛋白杏仁茶 

 
杨枝甘露 
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 前菜类 
APPETISER 

 
 每份  

 
生捞原只汤鲍 

 

 
金沙鲈鱼 

 

 
酥炸奇脆虾球 

 
青芥末酥炸软壳蟹 

 
酸姜皮蛋 

 
酒香醉鸡卷 

 
脆皮黄金豆腐 

 

 
香口松茸菇 

 

 
盐烧鱼皮 
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 烧味 
BARBECUE FROM MESQUITE WOOD-FIRED OVEN 

  

 江南乳豬 (一天前预定)  

 

一只 Whole 

 果木掛炉北京片皮鸭 一只 

 明炉吊烧鸭 
 

半只  

每份 

 

 玫瑰豉油鸡 
半只  

 
每份 

 

 化皮乳猪件 
 

每份  

 江南三拼 
乳猪件, 叉烧, 烧鸭  

 

每位  

 
 

果木黑豚叉烧   

 

每份  

 金牌烧肉 
 

每份  
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 点心（只限午市） 
DIM SUM (Avai lable for Lunch only)  
 

  每件  

    

 
虾饺 

 鲍鱼烧卖 

 
黑椒牛肉酥 

 

 
潮州粉果 

 
蚝皇叉烧包 

 
水晶鲜菌素饺 

 
北方麻辣饺子 

 
鲜虾腐皮卷 

 
鸡丝春卷 

 

 
萝卜丝酥 

 

 
鲍鱼珍珠鸡 

 
松化马来糕 
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 每份  

    

 
X.O. 酱炒萝卜糕 

 
四季蒸肠粉 
虾肠粉, 叉烧肠粉或带子肠粉 

 
X.O. 酱蒸凤爪 
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 海宝珍、汤、羹 

DOUBLE-BOILED SOUP 

  每位

 
顶级冬虫草炖顶级关东辽参 (一天前预定)  

 
顶级冬虫草炖螺头鸡汤 (一天前预定)

冬虫草炖鲍鱼海参 

 
原盅海味佛跳牆 

 
野生竹笙松露鸡仁炖花胶 

 
松茸菜胆炖花胶鸡汤 

 
黑蒜什菌津胆炖椰皇 

 
海螺玛卡炖排骨汤 

 
独子黑蒜唐排炖美人胶汤 

 
菜胆北菇松茸炖竹笙 

 
鲜蟹肉粟米羹 

 

 
龙虾酸辣汤 

 
广东老火靓汤 
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 官燕 
BIRD’S NEST   

  每位  

 顶级冬虫草炖官燕 

 
招牌浓鸡汤烩官燕 克

 
花旗参官燕炖鸡汤 

 
松茸菜胆炖燕窝 

 红烧云腿烩燕窝 

 
蟹皇燕窝羹 

 

 
鲜蟹肉烩官燕 

 
高汤炖官燕 

 

 
什菌素汤炖官燕 

 
花胶鸡丝燕窝羹 
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 海味、鲍鱼 

DRIED SEAFOOD & ABALONE 

  每位  

 蚝皇二十五头吉品溏心干鲍 (三天前预定) 

 

 
蚝皇十五头澳洲溏心干鲍 

 
红扣澳洲青边鲜鲍 

 
鲍汁花胶扣顶级关东辽参 克  

 
红扣原只三头鲍 

 

 
花胶北菇扣海参 

 
蚝皇扣原条南美珠参 克  
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 砂煲 
CLAYPOT 

   每份

 
红烧火腩豆腐焖顺壳鱼 克  

 
西班牙香肠鲜龙虾炒鱼香茄子煲 

 
鲍汁羊肚菌澳洲带子虾球豆腐煲 

 
酱鲈鱼煲 

 
秘制红扣和牛尾煲 

 
黑椒粉丝大明虾皇煲 

 凉瓜豉蒜焖鸡煲 

 

 姜汁腊味芥兰煲 

 豉蒜百花酿三宝 

 香叶三杯鸡煲 

 红烧竹笙豆腐煲 
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 海鲜 
SEAFOOD 

   每位

 
银湖蜜香烤鲈鱼 

 
蟹肉酿蟹盖 

 

 
照烧焗鳕鱼伴露笋 

 港式煎封鳕鱼 
 

   每份

 
头抽干煎东星件 克  

 
澳洲带子炒西兰花 

 
千岁爷爆虾球 

 特色香煎生虾 
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 活海鲜 
L IVE SEAFOOD 

   每 克

 
东星斑 

潮式煮，豉油皇干煎或港式清蒸 

 老鼠斑 (一天前预定)

港式清蒸 

 

 
顺壳鱼 

姜茸蒸，豉油皇酥炸或港式清蒸 

 澳洲龙虾 (一天前预定) 

姜葱炒 

 

 
生猛草虾 
金银蒜粉丝蒸，上汤焗或白灼 

 
象拔蚌 (一天前预定) 

 酱炒 

 

 
  每位

 

波士顿龙虾 (半只) 
金银蒜粉丝蒸，上汤焗 
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 肉类 
MEAT 

 
  每位

 
椒酱脆米澳洲顶级和牛  

 青芥末炒澳洲牛柳粒 

 
珍宝菇炒澳洲牛柳粒 

 京烧美国牛肋骨 

 
乳香脆皮一支骨 

 
  每份

 
姜葱炒牛肉 

 
凤梨咕噜肉 

 
宫保鸡丁 

 
鲜柠汁脆皮炸子鸡 一只

半只
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 蔬菜 
VEGETABLES 

   每份

 
鲍汁灵芝菇菠菜豆腐 

 
鲜百合鼠耳浸胜瓜 

 
浓鸡汤浸娃娃菜 

 

 
椒丝腐乳油麦菜 

 

 
金银蛋苋菜苗 

 
脆贝西施炒菜苗 

 
金砵伴水芹香 

 
清炒各类香港时蔬 

芥兰，菜心，奶白菜，菠菜，露笋，西兰花 

煮法
蒜茸炒，  酱炒，蠔皇扒 
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 饭类&面类 
RICE & NOODLES 

  每位 

 
波士顿龙虾泡饭

 

 鲍汁乾隆炒饭 

 

 鲜蟹肉瑶柱蛋白炒饭 
 

 
酱和牛松炒饭 

 

 
咸鱼鸡粒炒饭 

 

 
翡翠罗汉炒饭 

 

 
南非六头鲍鱼焖新竹米粉 

 

 
蟹肉花雕鸡油蒸面线 

 

 豉椒和牛片香煎面 

 

 
红扣和牛脸肉伴脆面 

 
 海鲜焖面卜 

 
鲜虾云吞鱼茸面 

 
海鲜干炒面线 

 
干烧伊府面 

 

 


