iDESPIDA

EL ANO

DE UNA MANERA
EXTRAORDINARIA
EN FOUR SEASONS
HOTEL MADRID!

Nos complace invitarle a una Nochevieja llena de
sofisticacion y exquisitos sabores, donde la
celebracion estara a la altura de una ocasion tan
especial.

Para dar inicio a la noche, le recibiremos con un
coctel de bienvenida exclusivo, donde podra
degustar unos canapés especialmente
elaborados para cautivar su paladar. Ademas de
dos estaciones en vivo brindando una
experiencia culinaria que trasciende los limites de
lo tradicional.

Continuaremos con la esperada cena de gala en
nuestro espectacular salén Sol, compuesta por
seis platos, cada uno pensado para sorprendery
satisfacer a todos los invitados Para realzar aun
mas esta experiencia gastrondmica, el equipo de
sumilleres ha seleccionado minuciosamente los
maridajes que complementaran cada plato en
esta noche tan especial. Disfrutaran ademas de
un sinfin de espectaculos y musica en directo
durante toda la noche.

La magia continuara al acercarse la medianoche,
cuando celebraremos las campanadas y daremos
la bienvenida al nuevo afio con las tradicionales
uvas de la suerte. A continuacion, daremos paso
ala barra libre y musica en vivo hasta las 4 de la
madrugada, ayudando la recena para seguir
disfrutando de la noche.

El comienzo del coctel tendra lugar a las 20:00h,
seguido de la cena que se servird a partir de las
21:00h y hasta medianoche. Tendremos musicay
servicio de bebidas a continuacion hasta las
04.00 de la madrugada, con recena servida a las
02:00.



NOCHEVIEJA

COCTEL DE BIENVENIDA
Bombdn de gamba roja, piparras y requesoén
Crujiente de arroz, otoro, emulsién de wasabi
Corte de foie, abanico ibérico y trufa
Esférico de caldo navidero de bellota
Estacidon de ostras y caviar con champagne nitro
Estaciéon de jamoén ibérico
2015 Champagne Cristal, Louis Roederer, Francia

Erizo, ensalada de alcachofas, salicornia y parmesano
2022 Sauvignon Blanc, Lawson’s Dry Hills, Marlborough, Nueva Zelanda

Cigala 0000 en su jugo, anisados y caviar
2020 Albarifio de Fefifianes lll, Palacio de Fefifianes, Rias Baixas, Espafia

Costilla de rodaballo salvaje glaseada, guisante lagrima y angulas
2022 Qué Bonito Cacareaba, Benjamin Romeo, Rioja, Espafa

Lingote de Wagyu a5 en kamado, chirivia, bordalesa y trufa blanca
2020 Chéteau de Pez, Saint-Estéphe, Burdeos, Francia

Sorbete de mandarina y kalamansi, yogur, albahaca

Chocolate Piura, praliné, albaricoque y helado de haba tonka
2002 Don PX Gran Reserva, Toro Albala, Montilla-Moriles, Espafia

Seleccion de cafés y tés acompanados
con tejas de almendra, trufa y dulces navidefios

UVAS DE LA SUERTE
Louis Roederer Collection 243, Champagne

BARRA LIBRE PREMIUM Y RECENA

1.350€

CARTA DE ALERGENOS DISPONIBLE
PRECIOS POR PERSONA Y CON IVA



NOCHEVIEJA

COCTEL DE BIENVENIDA
Mini pizza crujiente con jamén ibérico y parmesano
Falso huevo de queso comté y membirillo
Croqueta de panceta curaday queso
Bocadillo de gambas gabardina con miel y mostaza
Sopa de corral con su verdurita y huevo crujiente
Ravioli de tomates secos, albahaca y mozzarella
Cordon Bleu de pularda, lomito ibérico, patata y trufa
100% Chocolate con helado de vainilla
Pate de fruits de frambuesa, mini galletas navidefas,

turrén Aguas, Refrescos

UVAS DE LA SUERTE

350€

MENU DE NINOS HASTA 12 ANOS: 350€
NINOS MAYORES DE 12 ANOS: 1.350€
CARTA DE ALERGENOS DISPONIBLE
PRECIOS POR PERSONA Y CON IVA
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