


CANAPÉS 

Carta de alérgenos disponible | Precios por persona y sin IVA 

BRONCE 

Bombón de Mimosa 

Air baguette de jamón Ibérico 

Erizo en ensaladilla 

Dumpling de cocido trufado 

Arroz cremoso de navajas al azafrán 

40.00 € 

PLATA 

Bombón de Mimosa 

Air baguette de jamón Ibérico 

Erizo en ensaladilla 

Dumpling de cocido trufado 

Arroz cremoso de navajas al azafrán 

Anguila ahumada, rábano picante, remolacha 

Croquetas de gamba 

65.00 € 



CANAPÉS 
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ORO 

Bombón de Mimosa 

Air baguette de jamón Ibérico 

Erizo en ensaladilla 

Dumpling de cocido trufado 

Arroz cremoso de navajas al azafrán 

Anguila ahumada, rábano picante, remolacha 

Croquetas de gamba 

Tartar de vaca, patata ahumada, trufa 

Salpicón de bogavante 

Puré de coliflor, torrezno, caviar Oscietra 

Sándwich de centollo picante 

Canelón de pularda, crema ligera de queso,
trufa melanosporum 

95.00 € 

AÑADA UN TOQUE DULCE A SU MENÚ DE CÓCTEL 

Choux avellana 

Nuestra tarta de queso 

Mini babá 

Mini éclair de chocolate 

20.00 € 





 

    
   

   

 

 
  

 

  

 
 

 
    

 
   

   

     

   

  

   

NAVIDAD 2021 

Carta de alérgenos disponible | Precios por persona y sin IVA 

Por favor, seleccione un mismo entrante, plato principal y postre para todos los comensales 
El menú incluye selección de pan, té, café y petits fours navideños 

ENTRANTES FRÍOS 

Puerros confitados, crema de almendra, 32.00 € 
stracciatella, anchoa 

Canelón de cangrejo real, 32.00 € 
crema de mantequilla noisette 

Ensalada de alcachofas y angulas 50.00 € 

ENTRANTES CALIENTES 

Foie al vapor, consomé de pularda, 32.00 € 
cebolla asada, yema de huevo 

Vieiras, ñoquis de patata, crema de galeras,  38.00 € 
caviar Oscietra, ensalada de anisados 

Canelón de pularda, crema ligera de queso, 32.00 € 
trufa melanosporum 

PESCADOS 

Rodaballo asado con su emulsión, topinambur 42.00 € 

Rape, alcachofas, crema de jamón Ibérico 40.00 € 

Bogavante, guiso de verduras de temporada 63.50 € 

CARNES 

Lomo de cordero con costra de pistachos, 38.00 € 
cebollitas asadas, cremoso de maíz 

Coquelet trufado, aire de castaña, ciruelas, 38.50 € 
piñones 

Solomillo de ternera, colmenillas a la crema, 40.00 € 
patatas soufflé  

Cochinillo, piña asada, crema cítrica, 36.50 € 
puré de orejones 

POSTRES 

Selva negra 15.00 € 

Montblanc de casis, vainilla 16.00 € 

Tartaleta de pecan, chocolate, caramelo    16.00 € 
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RECENA 

SALADO 

Mini sándwich de galantina, mozzarella, trufa 6.00 € 

Taco de alita de pollo  6.00 € 

Mini mollete de jamón Ibérico 7.00 € 

Mini hamburguesa 7.00 € 

DULCE 

Chucherías 6.00 € 

Brocheta de frutas osmotizadas 4.00 € 

Nuestra tarta de queso 5.00 € 

Churros con chocolate 8.00 € 
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