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Corte helado de parmesano, trufa
Perla de ostra, champagne
Paté de ave trufado, oloroso
Tartar de wagyu, caviar
Croqueta de gambas
Maridado con Chartogne Taillet, Sainte Anne Brut NV

ENTRANTE
Ensalada de alcachofas, angulas
Maridado con As Sortes, Rafael Palacios 2019

ENTRANTE CALIENTE
Foie al vapor, consomé de pularda, cebolla asada,
yema de huevo
Maridado con As Sortes, Rafael Palacios 2019

PESCADO
Caldereta de langosta
Maridado con As Sortes, Rafael Palacios 2020

CARNE
Pithivier de pichon, trufa, salsa perigourdine
Maridado con Chateau Bellevue Figeac, St.Emilion 2017

Carta de alérgenos disponible |

Pomelo, frambuesa, champagne rosé

POSTRE
Baba, ron Zacapa, trufa negra
Maridado con Tokaji Aszu 6 Puttonyos, Disznokd 2013

Seleccion de tés, cafés

PETITS FOURS
Turrones, barquillos

UVAS DE LA SUERTE
Copa de Louis Roederer Brut Premier NV

BARRA DE COPAS PREMIUM

RECENA
Mini sandwich de galantina, mozzarella, trufa
Mini mollete de jamén Ibérico
Mini hamburguesa
Chucherias
Churros con chocolate

Precios por persona y con IVA | Opcién de cotilléon sin cena a partir de las 00:30: 350€
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Menu disponible para las galas de Nochebuena y Nochevieja FM':
Incluye refrescos, zumos, agua mineral
APERITIVOS 2"
° Air baguette de jamén Ibérico "
Corte helado de parmesano, trufa B
Croqueta de pollo v
Canelén de pularda, crema ligera de queso $
53 ENTRANTE _
b Gambas crujientes @&L
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Espaguetis carbonara, trufa melanosporum i o
CARNE
*{v Solomillo de ternera en salsa, puré de patata
E-q_) b POSTRE
«7% Brownie de chocolate, nueces pecanas, helado de vainilla é-r,_

N PETITS FOURS % \
\%‘{:‘ Turrones, barquillos ﬁ%{"’"
N \ 350.00€ /1%
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h Carta de alérgenos disponible | Precios por persona y con IVA | Nifos hasta 12 afios
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Evento amenizado con masica en vivo
N COTILLON
BARRA DE COPAS PREMIUM
3
RECENA
Mini sandwich de galantina, mozzarella, trufa
Mini mollete de jamon Ibérico
Mini hamburguesa
Chucherias
Churros con chocolate
350.00€
Carta de alérgenos disponible | A partir de las 00:30 | Precios por persona y con IVA
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