
CHRISTMAS FEST IV IT IES





DEC - DIC

Fri - Ven

0 1 . 1 2 . 2 0 1 7
THE REDS & THE WHITE
THE REDS & THE WHITE
p a g .  0 2

Sun - Dom

3 1 . 1 2 . 2 0 1 7
CENA DI SAN SILVESTRO
NEW YEAR’S EVE DINNER
p a g .  1 6

DEC - DIC

Mon - Lun

0 1 . 0 1 . 2 0 1 8
BRUNCH DI CAPODANNO
NEW YEAR’S BRUNCH
p a g .  2 0

JAN - GEN

Sun - Dom

2 4 . 1 2 . 2 0 1 7
CENA DELLA VIGILIA
CHRISTMAS EVE DINNER
p a g .  1 2

DEC - DIC

0 8 . 1 2 . 2 0 1 7  -  0 6 . 0 1 . 2 0 1 8
IL TÈ DI NATALE
CHRISTMAS TEA TIME
p a g .  2 2

Sun - Dom

1 7 . 1 2 . 2 0 1 7
OPEN DAY 2017
OPEN DAY 2017
p a g .  0 6

DEC - DIC

8 . 1 2 . 2 0 1 7 - 3 1 . 1 2 . 2 0 1 7
PACCHETTI REGALO
GIFT VOUCHERS
p a g .  2 6

Mon - Lun

2 5 . 1 2 . 2 0 1 7
PRANZO & CENA DI NATALE
CHRISTMAS LUNCH & DINNER
p a g .  1 4

DEC - DIC

Sun - Dom

3 1 . 1 2 . 2 0 1 7
FESTA DI CAPODANNO
NEW YEAR’S EVE PARTY
p a g .  1 8

DEC - DIC

Sun - Dom

2 4 . 1 2 . 2 0 1 7
BRUNCH DELLA VIGILIA
CHRISTMAS EVE BRUNCH
p a g .  1 0

DEC - DIC

1 2 . 1 2 . 2 0 1 7  -  3 0 . 1 2 . 2 0 1 7
APERITIVO ALL’ATRIUM BAR
ATRIUM BAR APERITIVO
p a g .  2 4

Fri - Ven

0 8 . 1 2 . 2 0 1 7
BRUNCH STRAORDINARIO
SPECIAL BRUNCH
p a g .  0 4

DEC - DIC

2 1 . 1 2 . 2 0 1 7  -  2 6 . 1 2 . 2 0 1 7
ATTIVITÀ PER BAMBINI
KIDS ACTIVITIES
p a g .  3 4



I l  Pa l a g i o
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THE  REDS  &  TH E  WH I TE
0 1 . 1 2 . 2 0 1 7

• • • • • • • • • •

Cena con menù a base di  Tartufo Bianco di  Savini  Tartu� di  San Miniato.
Menù creato dal lo Chef stel lato Vito Moll ica, con la  partecipazione di  

Fattoria  Le Pupil le  con le  loro annate di  Saffredi .

Michel in Starred menu by  the  Chef  Vito  Mol l i ca , paired with 
the  �nest  Tuscan wines  and white  San Miniato  truf�es , in  co l laborat ion 

with Fattoria  Le Pupi l l e  and i t s  Saf fredi  wines .

Egg benedict  con lombetto di  c inta senese al  vapore

Egg benedic t  with ‘ c inta senese ’  pork lo in
Poggio  Valente  2000 (  Morel l ino  di  Scansano DOCG Riserva )

• • •

Zuppa di  farro del la  Garfagnana mantecata al  pecorino con fagiol i  zol�ni

‘Garfagnana’  spe l t  soup with zo l�ni  beans  and pecor ino  cheese
Saffredi  2012 (  IGT Maremma Toscana )

• • •

Risotto di  zucca su carpaccio di  capriolo profumato al  �eno

Pumpkin r i so t to  on a  hay infused deer  carpacc io  

Saffredi  2008 (  IGT Maremma Toscana )

• • •

Pollo di  Laura Peri  disossato con fr icassea di  creste di  gal lo e  crema di  sedano rapa

‘Laura Peri ’  deboned chi cken with roos ter  cre s t s  fr i cas see  and ce ler iac  purée  

Saffredi  1998 (  IGT Maremma Toscana )

• • •

Biscotto morbido al le  castagne, cremoso ai  pinol i  e  gelato al  �or di  latte  e  rosmarino

Soft  chesnut  b i s cui t , p ine  nuts  mousse  with rosemary and ‘�or  di  lat te ’  i ce  cream
Solal to  2007 (  IGT Maremma Toscana )

E u r o  1 7 0  ( v i n i  i n c l u s i )

Euro 170 (wines  inc luded)
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BRUNCH STR AOR DI NAR I O
Ve n e r d ì ,  8  D i c e m b r e

Dalle ore 12.30 al le  ore 15:00

Euro 95 adult i  (v ini  preselezionati  inclusi )

• • • • • • • • • •

SPE C I AL  BR UNC H
F r i d a y,  D e c e m b e r  8 t h

From 12:30 pm to 3:00 pm

Euro 95 for adults  (wines included)
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OP EN DAY
D o m e n i c a ,  1 7  D i c e m b r e

EVENTO DI SOLIDARIETÀ A FAVORE DEI BAMBINI DI LIVORNO 

CON MERCATINI NATALIZI DI BENEFICIENZA

Quest ’anno, in seguito al  terribi le  nubifragio che ha colpito lo 

scorso 10 settembre la  c i t tà  di  Livorno, i  r icavat i  del la  giornata 

saranno devoluti  a l  r i facimento del le  aule ed acquisto del  materiale  

didatt ico del la  Scuola Primaria  di  2°  Grado G. Bartolena Livorno, 

che ha perso l ’ intero piano terra del la  struttura, e  a l la  

r icostruzione del l 'Asi lo Montenero, gravemente danneggiato dal  

nubifragio.

D a l l e  o r e  1 0  a l l e  o r e  1 6

I n g r e s s o  a l  p a r c o :  o f f e r t a  m i n i m a  d i  1  e u r o  p e r  a d u l t o

• • • • • • • • • •

OP EN DAY
S u n d a y,  D e c e m b e r  1 7 t h

THE CHARITY EVENT DEDICATED TO THE LITTLE ONES 

WITH CHRISTMAS MARKETS

Our thoughts  go to the areas  af fected by the downpour in Livorno, 

with the aim of  rebuilding the Junior High School  G. Bartolena 

and Montenero Kindergarden’s  c lassrooms.

F r o m  1 0 : 0 0  a m  t o  4 : 0 0  p m

P a r k  e n t r a n c e  d o n a t i o n  s t a r t i n g  f r o m  1  E u r o  p e r  a d u l t
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BRUNCH  DELLA V I G I L I A
D o m e n i c a ,  2 4  D i c e m b r e

Dalle ore 12.30 al le  ore 15:00

Euro 95 adult i  (v ini  preselezionati  inclusi )

• • • • • • • • • •

CHRISTM AS  EVE  BR UNC H
S u n d a y,  D e c e m b e r  2 4 t h

From 12:30 pm to 3:00 pm

Euro 95 for adults  (wines included)
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LA CEN A DELLA V I G I L I A
C H R I S T M A S  E V E  D I N N E R

2 4 . 1 2 . 2 0 1 7

• • • • • • • • • •

Piccolo stuzzichino

Welcome Canapé

• • •

Tartare di  tonno con avocado, gambero rosso marinato, caviale  oscietra e  crema di  mango

Tuna tartare , avocado, marinated red prawn, Osc ie tra caviar and mango purée

• • •

Risotto al le  erbe. peperone di  Senise e  capasanta scottata

Wild herbs  r i so t to , “Senise” be l l  pepper  and seared s ca l lop

• • •

Dentice arrost i to con salsa  di  broccol i  a l  l ime e fr icassea di  gamberi

Roasted snapper, prawn fr i cas see  with l ime and brocco l i  sauce

• • •

Cappone farcito al le  castagne con crema di  past inaca, radicchio al l ’arancia   e  salsa  

Chestnut  �l led  capon on parsnip  ve louté , orange �avored radic chio  and truf�e sauce

• • •

Tartufo al la  nocciola  farcito al la  confettura di  latte  e  caramello con gelato al la  Tonka

Hazelnut  semifreddo, milk  and caramel  jam with Tonka beans  i ce  cream

• • •

Panettone degl i  auguri  con zabaione al  Passito di  Pantel leria  

Chris tmas  ‘Panettone ’  with Pante l l er ia  sweet  wine sabayon

• • •

Espresso e fr ivolezze natal iz ie

Coffee  and Chri s tmas  fr iandi se s

E u r o  1 5 0  ( b e v a n d e  e s c l u s e )

Euro 150 (drinks  exc luded)
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PRANZO &  C ENA D I  NATALE
C H R I S T M A S  L U N C H  &  D I N N E R  

2 5 . 1 2 . 2 0 1 7

• • • • • • • • • •

Piccolo stuzzicchino natal iz io

Chris tmas  wel come canapé

• • •

Ast ice con crema di  zucca al  ginger e  topinambur

Lobster, pumpkin and ginger purée  with Jerusalem art i choke

• • •

Tortel l ini  in brodo di  chianina, coriandoli  di  verdure ed erbe fresche

Torte l l ini  pasta  in ‘Chianina’  broth, vegetable s  �akes  and fre sh herbs

• • •

Cavatel l i  a l le  c ime di  rapa, gamberi  e  r icci  di  mare

Cavate l l i  pasta , turnip  tops , prawn and sea  urchin

• • •

Rombo scottato con vel lutata di  cavol�ori  a l la  vanigl ia  e  salsa  a l  dragoncel lo

Seared turbot , vani l la  and caul i�ower ve louté   with tarragon sauce

oppure -  or

Maiale iberico arrost i to con crema di  carote al la  cannel la

Roasted Iberian pork with c innamon carrot  purée

• • •

Mousse arancio e cioccolato, frutta  secca caramellata  e  gelato al la  vanigl ia  Bourbon

Orange and choco late  mousse , caramel ized dried fruit  and Bourbon vani l la  i ce  cream

• • •

Panettone degl i  auguri  con zabaione al  Vin Santo

Chris tmas  ‘Panettone ’  with Vin Santo  sabayon

• • •

Espresso e fr ivolezze natal iz ie

Coffee  and Chri s tmas  fr iandi se s

E u r o  1 5 0  ( b e v a n d e  e s c l u s e )

Euro 150 (drinks  exc luded)
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CENA D I  SAN S I LVESTR O
N E W  Y E A R ’ S  E V E  D I N N E R

3 1 . 1 2 . 2 0 1 7

• • • • • • • • • •

Stuzzichini  di  benvenuto, 10g di  caviale  Siberian con bl inis  e  condimenti , ostr ica al la  salsa  Creola 

Welcome canapé, 10 gr. o f  Siberian Caviar with b l ini s , oy s ter  Creo le

• • •

Granchio reale con salsa  di  pomodori  datterini   a l la  pizzaiola

King crab with datter ini  tomatoes  p izzaio la  sauce

• • •

Risotto al lo champagne con crudo di  crostacei

Risot to  with raw she l l�sh and Champagne

• • •

Fi letto di  branzino arrost i to ai  carcio� e tartufo nero

Roasted seabas s  �l le t , art i chocke  and b lack truf�e

• • •

Contro�letto di  wa-gyu giapponese con crema di  radice di  prezzemolo e salsa  a l le  morchel le

Japanese  wa-gyu s irlo in, pars ley  root  ve louté  and chantere l l e  mushrooms sauce  

• • •

Delizia  a l  pistacchio con amarene Visciole e  gelato al  kirsh

Pistachio  bavaroi s  with “Visc io le” sour cherrie s  and Kirs ch i ce  cream

• • •

Espresso e fr ivolezze natal iz ie

Coffee  and Chri s tmas  fr iandi se s

• • • • • • • • • •

Con intrattenimento musicale  & After  Midnight Party a  La Vil la

Musical  entertainment and after-midnight  party  at  La Vi l la

E u r o  3 8 0  ( b e v a n d e  e s c l u s e )

Euro 380 (drinks  exc luded)
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NEW YE AR ’ S  EVE  PARTY
D o m e n i c a ,  3 1  D i c e m b r e

A TEMA “STUDIO 54”

Cena a buffet , show e party di  mezzanotte

con Dj set  e  pista  da bal lo

L a  Vi l l a
Euro 270 a persona, (v ini  preselezionati  inclusi  �no a mezzanotte)

Ingresso dopo mezzanotte:  Euro 60 a  persona, prima consumazione 

inclusa;  Euro 20, seconda consumazione

• • • • • • • • • •

NEW YE AR ’ S  EVE  PARTY
S u n d a y,  D e c e m b e r  3 1 s t

NIGHT THEME “STUDIO 54”

Buffet  dinner show and midnight party

with Dj set  and dance�oor

L a  Vi l l a
Euro 270 per person, (wines included unti l  midnight)

Entrance after  midnight:  Euro 60 per person, �rst  consumption 

included;  Euro 20 second consumption

19



20

I l  Pa l a g i o



I L  BRUNC H  D I  C AP ODANNO
L u n e d ì ,  1  G e n n a i o

Dalle  ore 12:30 al le  ore 15:00

con intrattenimento musicale

Euro 115 adult i  (v ini  preselezionati  inclusi )

• • • • • • • • • •

NEW YEAR ’S  BR UNC H
M o n d a y,  J a n u a r y  1 s t

From 12:30 pm to 3:00 pm

with music entertainment

Euro 115 for adults  (wines included)
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CHRISTM AS  TEA T I M E
D a  Ve n e r d ì  8  D i c e m b r e  a  S a b a t o  6  G e n n a i o

Dalle  16 al le  18

Con le  miscele natal iz ie  del la  Via del  Tè di  Firenze

Euro 32 tè con pastry, sandwich, scones e  biscotteria  toscana

Euro 47 tè con pastry, sandwich, scones e  �ute di  Champagne 

Per informazioni  e  prenotazioni :

055 2626 450, 055 2626 470

ilpalagio@fourseasons.com

• • • • • • • • • •

CHRISTM AS  TEA T I M E
F r o m  D e c e m b e r  8 t h  t o  J a n u a r y  6 t h

From 4pm to 6pm

With the Christmas Tea blends of   Via del  Tè di  Firenze

Euro 32 tea with pastr ies , scones, and Tuscan biscuits

Euro 47 tea with pastr ies , sandwiches, scones and Champagne �ute

For information and reservat ions:

(+39)  055 2626450, (+39)  055 2626470

ilpalagio@fourseasons.com
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L’APERIT IVO ALL’ATR I UM  BAR
D a  M a r t e d ì ,  1 2  a  S a b a t o  3 0  D i c e m b r e

Ostriche & Flute di  Champagne

Euro 40 a persona 

10 grammi di  Siberian Caviale  Calvis ius  & Flute di  Champagne

Euro 75 a persona

Per informazioni  e  prenotazioni :

055 2626 450, 055 2626 470

ilpalagio@fourseasons.com

• • • • • • • • • •

ATRIUM BAR  AP ER I T I VO
F r o m  Tu e s d a y  1 2 t h  t o  S a t u r d a y  3 0 t h  D e c e m b e r

Oysters  and Champagne Flute

Euro 40 per person 

10 grams of  Calvis ius  Siberian Caviar  & Champagne Flute

Euro 75 per person

For information and reservat ions:

(+39)  055 2626450, (+39)  055 2626 470

ilpalagio@fourseasons.com
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PACCHE TT I  R EG ALO F& B

• • • • • • • • • •

Brunch per 2 persone

Euro 190 (vini  preselezionati  inclusi )

 

Cena con menù degustazione per 2 persone 

Euro 320 (vini  preselezionati  inclusi )

con in regalo  i l  l ibro :  “Vito  Mol l i ca . A cena al  Palagio  di  Firenze” 
dedi cato  a l  nos tro  Chef  che  racconta la  sua �lo so�a in cuc ina.

 

Cena Romantica per due persone

Euro 800 in Cappel la

Euro 1200 Terrazza Altana

Aperit ivo , cena 4 portate , a l l e s t imento  �oreale  ed  af�tto  de l la  lo cat ion con un 
cameriere  dedi cato  (vini  e s c lus i )

 

 Relax & Romance per due persone

Euro 1650

Cena Romanti ca  (Cappel la  o  Terrazza Altana)
Esperienza in Spa Suite  (Pacchetto  Senso  de l  Benes sere  o  Luna di  mie le)

 

Panettone Four Seasons

Euro 35 (1 kg, in confezione regalo)

Real izzato  dal  nos tro  Pastry  Chef

• • • • • • • • • •

Per informazioni  e  prenotazioni :

055 2626 450, 055 2626 470, i lpalagio@fourseasons.com

Christmas Gift  Desk

8.12.2017 -  31.12.2017

orario 13.00 -  17.00
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GIFT  VOUC H ER S  F& B

• • • • • • • • • •

Brunch for two

Euro 190 (wines included)

 

Tast ing menu dinner for two

Euro 320 (wines included)

A compl imentary copy  o f  the  book “Vito  Mol l i ca . A cena al  Palagio  di  Firenze”
te l l ing a l l  about  the  Miche l in-s tarred Chef ’s  cooking phi lo sophy.

 

Romantic  Dinner for two

Euro 800 in the Chapel

Euro 1200 on the Altana Terrace

Aperit i f, 4-course  d inner, dedi cated but ler, pr ivate  lo cat ion
and �ower arrangements  (wines  exc luded)

  

 Relax & Romance for two

Euro 1650

Romantic  Dinner (Chapel  or  Altana Terrace)
Spa Suite  Experience  (Wel lnes s  or  Honeymoon package)

 

Four Seasons “Panettone”

Euro 35 (1 kg, gi f t  wrapped)

made by  Pastry  Chef  Domenico  Di Clemente

• • • • • • • • • •

Information and reservat ions:

(+39)  055 2626 450, (+39)  055 2626 470

ilpalagio@fourseasons.com

Christmas Gift  Desk

8.12.2017 -  31.12.2017

opening hours:  1pm - 5pm
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PACCHE TT I  R EG ALO S PA

• • • • • • • • • •

ISCRIZIONE PER TRE MESI IN PALESTRA

 con 1 lezione di  personal  trainer, ut i l izzo aree umide e jacuzzi  esterna r iscaldata

Euro 500

 

ROMANTIC SPA SUITE DREAM

due trattamenti  a  scelta  da 50 minuti  nel l ’esclusiva Spa Suite con prosecco e fragole

Euro 350

 

TRATTAMENTI SIGNATURE

a scelta  tra  quel l i  offert i  nel lo spa menu

Euro 280

 

 TRATTAMENTO DA 50 MINUTI

a scelta  tra  quel l i  offert i  nel lo spa menu

Euro 160

 

PACCHETTO 6 DAYS SPA USE

uti l izzo di  piscina, aree umide e palestra per 6 giorni  a  scelta

Euro 330

TRATTAMENTO LUX INDULGENCE

Un rituale esclusivo che dona luminosità  assoluta al la  pel le  grazie ai  preziosi  

ingredienti  e  a l la  raf�natezza del l 'oro 24 carat i

Euro 350 (50 minuti )

BEAUTY DAY

dal  nostro Coiffeur Pistolesi  Group. Init iat ion Ceremony con i  r i tual i  Shu Uemura 

che include piega e make up

Euro 115

OPEN VALUE

Da spendere tra  i  prest igiosi  brands presenti  nel l ’esclusiva spa Boutique

• • • • • • • • • •

Per informazioni  e  prenotazioni :

055 2626 630;  spa.�renze@fourseasons.com
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GIFT  VOUC H ER S  WELLNESS

• • • • • • • • • •

THREE-MONTH GYM MEMBERSHIP

 with 1 personal  trainer lesson, free access  to steam showers and heated Jacuzzi  pool  

Euro 500

 

ROMANTIC SPA SUITE DREAM

two �fty-minute treatments  in the exclusive Spa Suite with prosecco and strawberries

Euro 350

 

SIGNATURE TREATMENT

your choice of  one Signature Treatment from those on the Spa menu

Euro 280

 

 ONE 50 – MINUTE TREATMENT

your choice of  one �fty-minute treatment from those on the Spa menu

Euro 160

 

SIX DAYS SPA USE

take advantage of  the wet areas , gym and outdoor external  Jacuzzi  for  s ix  days

Euro 330

LUX INDULGENCE FACIAL TREATMENT

An exclusive r i tual  that  inspires  absolute luminosity in the skin thanks to precious 

ingredients  and the re�nement of  24 carat  gold

Euro 350 (50 minutes)

BEAUTY DAY

at Pistolesi  Group Coiffeur. An “init iat ion Ceremony” by Shu Uemura including hair  

set  & make up

Euro 115

OPEN VALUE

spendable at  the exclusive Spa Boutique on designer brands

• • • • • • • • • •

Information and reservat ions:

(+39)  055 2626 630;  spa.�renze@fourseasons.com
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ATTIV ITÀ  NATAL I Z I E  P ER  BAM BI N I

• • • • • • • • • •

21-22.12.2017
STORY TELLING SESSION!

Aspett iamo i  nostr i  piccol i  ospit i  a l  nostro Concierge per leggere insieme una favola
… Mentre  aspet t i  Babbo Natale ,

Corri  con Mamma e  Papà in Cappel la
e  as co l terai  la  favola  p iù be l la!
dal le  ore 16:00 al le  ore 18:00

• • •

23.12.2017
DECORA IL NOSTRO ALBERO DI NATALE FOUR SEASONS

Fai  usc ire  l ’art i s ta  che  è  in  te !
Crea la  tua pal la  di  Natale  e  a iutac i  a  personal izzare  i l  nos tro  a lbero .

dal le  ore 16:00 al le  ore 18:00
• • •

24.12.2017
DESIDERI DIVENTARE UN PASTICCIERE?

Metti t i  a l la  prova e  prepara de i  de l iz io s i  b i s co t t i  natal iz i !  
Noi  abbiamo già  l ’acquol ina in boc ca  e  tu?

dal le  ore 16:00 al le  ore 18:00

UN OSPITE SPECIALE…
La sera de l la  vigi l ia , dal  lontano Polo  Nord arriverà un ospi te  

molto  spec ia le  e  bus serà a l la  tua porta. . . a spet ta lo !
dal le  ore 18:00 al le  ore 20:00

• • •

25.12.2017
BABBO NATALE

Udite , udite , Babbo Natale  è  appena arrivato  in c i t tà  con la  sua be l l i s s ima carrozza di  
caval l i !  Ma che  �ne hanno fatto  l e  renne? Tranqui l l i , l o  s tanno aspet tando a l  Polo  
Nord dove  la  neve  è  a l t i s s ima!  Raggiungic i  in  Lobby per  fare  un be l l i s s imo giro  in 

carrozza (o  a  p iedi??)  ins ieme a Babbo Natale  e  i  suoi  caval l i .
dal le  ore 14:00 al le  ore 16:00

UNA CACCIA AL TESORO MAGICA
Mentre  viaggiava con la  sua s l i t ta  Babbo Natale  ha perso  a l cuni  regal i . Aiutalo  a  
trovarl i  s eguendo i l  percorso  magico  e  se  r iusc irai  a  trovarl i  tutt i , Babbo Natale  t i  

farà una sorpresa!
dal le  ore 16:00 al le  ore 18:00

• • •

26.12.2017
CREA IL TUO PUPAZZO NATALIZIO!

Abbiamo bi sogno so lo  d i  un ca lzino, un po ’  d i  lana e  de i  bot toni  e  i l  g ioco  è  fat to !
dal le  ore 16:00 al le  ore 18:00
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CHRISTMAS  K I DS  AC T I V I T I ES

• • • • • • • • • •

21-22.12.2017
STORY TELLING SESSION!

All  chi ldren are invited to come to the Concierge Desk and put their  name on the l ist .
After  a  busy  day wait ing for  Santa to  come

Make you way to  the  Chapel…. With your Dad and with your Mum
Here your favourite  s tor ie s  wi l l  be  to ld

Tales  with Si lver…. And ta le s  with Gold!
from 4pm to 6pm

• • •

23.12.2017
DECORATE OUR FOUR SEASONS CHRISTMAS TREE
Decorate  some Chri s tmas  bal l s  and together  you wi l l  s ee…

How much fun we’ l l  have personal i s ing our Four Seasons  Chri s tmas  Tree!
from 4pm to 6pm

• • •

24.12.2017
ARE YOU A PASTRY CHEF?

Show us  your creat ive  s ide  and Seasonal  sp ir i t…
Be a Chef  for  a  day and bake your own Chri s tmas  b i s cui t !

from 4pm to 6pm

A SPECIAL CHRISTMAS VISITOR..
In the  evening of  the  24th, a  spec ia l  v i s i tor  wi l l  be  coming… from the  North!

Expect  a  knock on your door  and di s cover  that  the  vi s i tor  was  worth wait ing for!
from 6pm to 8pm

• • •

25.12.2017
SANTA CLAUS NOT REINDEER RIDE

Santa Claus  has  come to  town with a  beauti ful  horse  drawn carriage!  
Join him for  a  magica l  r ide  through the  garden.

from 2pm to 4pm

A SPECIAL TREASURE HUNT
Santa’s  had a l i t t l e  mishap … he’s  l o s t  some presents… how about  that!

Help  him �nd what  went  as tray and he  wi l l  thank you with a  gi f t  -  which one?
We cannot  say!

from 4pm to 6pm
• • •

26.12.2017
CREATE YOUR BEAUTIFUL CHRISTMAS PUPPET!

Be original , creat ive  and have lo t s  o f  fun!
With just  a  so ck , some wool  and buttons  and the  job  i s  done!

from 4pm to 6pm






